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TUTTIIMENU DELLA SAGRA

(ACCAUA, 14 VINO DELLA CASA, CAFFE" INCLUSI - €" NECESSARIA LA PRENOTAZIONE)

CACC!ATORE ] Antipasto: Salame di cinghiale, Mortadella di cinghiale, Zucchine e peperoni golosi.
Trattoria con alloggio Primo: Fettuccine con ragt di cinghiale e castagne.

SULZANO S o Cp
Via Molini, 28 Secondo: Bocconcini di cinghiale con le mele, Polenta di farina di mais integrale.

Tel. e Fax 030 985184 Dolce: Torroncino in salsa zabaione. PREQQO PIZZERIA'
www.trattoriacacciatore.it ~ Acqua, ¥4 vino della casa, Caffe. € 30,00 PIZZA In PlAZZA.

Antipasto: Salumi misti di cinghiale, Torta salata con funghi, Formaggio di malga e salsiccia di PROPO"E
TRATTORIA cinghiale.

1 COLMI Primi: Pappardelle di farina di castagne con ragu di cinghiale, Risotto al rosso di franciacorta e

L'&ﬂ&ﬂé SULZANO ‘pestom’ di cinghiale.

Via Nistisino, 94 Secondi: Bocconcini di cinghiale in salmi, Arrosto di cinghiale al forno con aromi del bosco
Tel. 328 184 4022 Dolce: Strudel di mele con gelato in salsa vanigliata. PlZZA CON gAl_A“E

Y4 Vino della casa rosso o bianco, acqua, caffe. € 30,00 bl C'"C“IALEI

TRATTORIA Antipasto: Salame di cinghiale, mortadella di cinghiale, giardiniera in agrodolce. DlRRA 0 Dl&lTA
THATTORIA NISTISINO Primo: Casoncelli con ripieno di cinghiale al burro versato e cacao amaro.
NISTISINO SsuLzANO Secondo: Stracotto di cinghiale con polenta, accompagnati da marmellata di fichi e miele. E“RO ]0 00
cucina tipica bresciana Via Nistisino 30 Contorno: Insalata mista, fagioli e cipolle ’

Tel. 030 985507 Dolce: Meringata con glassa ai frutti di bosco.

www.trattorianistisino.it Y4 di vino rosso Le Mura (Toscana), acqua, caffé € 27,00

Antipasto: Salame di cinghiale e speck, bruschetta con pate di cinghiale, Formaggio Val Camonica,

TRATTORIA Carote alla julienne marinate.
IL TOSCANO Primo: Pasta fresca al salmi di cinghiale.
7Z 70464(40 E/ELI\%{;E%O 39 Secondo: Brasato di cinghiale con vino Barolo e spezie, Patata al forno, Polenta con farina di
Tel. 333 4823748 saraceno.
www.trattoriailtoscano.it Dolce: Gelato con coulis di frutti di bosco.
Vino 0,25 rosso Montepulciano d’Abruzzo, Acqua, Caffe. € 27,00
OSTERIA DEL Antipasto: Crostini di polenta fritta con pat¢ di cinghiale, Lardo pestato, Crema di formaggi.
SOMARINO Primo: Tagliatelle di castagne fatte in casa con sugo di porcini e cinghiale.
SULZANO Secondo: Cinghiale marinato alla cacciatora.
Via Nistisino, 41 Dolce: Torta di mele aromatiche.

Tel. 373 8077798 Acqua, 1/4 vino della casa, caffe. € 27,00




